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Załącznik nr 1 do SWZ 
RZP.272.21.2021 

 
FORMULARZ OFERTOWY  

 
WYKONAWCA:   
…………………………………………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………………………………………… 
NIP ………………………… 
REGON…………………… 
TEL………………………… 
EMAIL……………………………………………………….. 
Adres (na który Zamawiający ma przesłać korespondencję) …………………………………….. 
 
 
po zapoznaniu się z materiałami postępowania składam swoją ofertę na zadanie prowadzone pn.: 

 
„Dostawa sprzętu gastronomicznego oraz sprzętu komputerowego do pracowni technologii gastronomicznej w Młodzieżowym Ośrodku Wychowawczym  

w Herbach w ramach projektu „Poprawa efektywności kształcenia zawodowego poprzez przebudowę, remont oraz doposażenie pracowni kształcenia 
zawodowego”. 
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FORMULARZ OFERTOWY 
MŁODZIEŻOWY OŚRODEK SZKOLNO-WYCHOWAWCZY W HERBACH 

PRACOWNIA TECHNOLOGII GASTRONOMICZNEJ – SPRZĘT 
 

Lp. 
MINIMALNE WYMAGANE PARAMETRY 

TECHNICZNE SPRZĘTU 

WYPEŁNIA WYKONAWCA 
 

UWAGA !!!        NIEWYPEŁNIENIE KTÓREGOKOLWIEK POLA W CAŁOŚCI BĘDZIE SKUTKOWAĆ ODRZUCENIEM OFERTY 
 

1 

 
Laptop z oprogramowaniem biurowym, projektorem montowanym do sufitu i ekranem elektrycznym 
projekcyjnym – 1 zestaw 

Cena 
jednostkowa 

netto 
w PLN 

Podatek 
VAT 

Cena 
jednostkowa 

brutto  
w PLN 

Ilość 

Wartość 
całkowita 

netto  
w PLN 

Wartość 
całkowita 

brutto  
w PLN  

1.1 
Ekran 

projekcyjny 
elektryczny 

Format obrazu 4:3 i/lub 
16:9 
Powierzchnia robocza [w 
cm]: 240x180 
Możliwość montażu na 
ścianie i/lub suficie 
Fabryczny komplet 
producenta zawierający 
wszelkie niezbędne do 
prawidłowego montażu 
oraz obsługi elementy i 
akcesoria 

 
Nazwa producenta: 
……………………………………………. 
 

 
Oznaczenie modelu/serii/itp: 
………………………………………………. 
 

   1 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Format obrazu: …………………………………………………………………….. 

 
2. Powierzchnia robocza: …………………………………………………………. 
 
3. Możliwość montażu na ścianie i/lub suficie: TAK/NIE* 
 
4. Fabryczny komplet producenta zawierający wszelkie niezbędne 

do prawidłowego montażu oraz obsługi elementy i akcesoria: 
TAK/NIE* 
 

*niewłaściwe skreślić 
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1.2 

Sufitowy 
uchwyt z pełną 

regulacją do 
projektora 

Sufitowy uchwyt z pełną 
regulacją 
Wymagana pełna 
zgodność z modelem 
projektora wymienionego 
powyżej 
Fabryczny komplet 
producenta zawierający 
wszelkie niezbędne do 
prawidłowego montażu 
oraz obsługi elementy i 
akcesoria 
Możliwość montażu na 
ścianie i/lub suficie 

Nazwa producenta: 
……………………………………………. 

Oznaczenie modelu/serii/itp: 
…………………………….................... 
 

   1 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Sufitowy uchwyt z pełną regulacją: TAK/NIE* 

 
2. Pełna zgodność z modelem projektora wymienionego powyżej: 

TAK/NIE* 
 
3. Fabryczny komplet producenta zawierający wszelkie niezbędne 

do prawidłowego montażu oraz obsługi elementy i akcesoria: 
TAK/NIE* 

 
4. Możliwość montażu na ścianie i/lub suficie: TAK/NIE* 
 
*niewłaściwe skreślić 

1.3 Projektor 

Technologia wyświetlania: 
3LCD lub DLP lub DLP LED 
lub LASER 
Rozdzielczość natywna 
minimum 1920 x 1080 
(Full HD) 
Obsługiwane formaty 
obrazu minimum: 16:9 
Jasność minimum: 2000lm 
Kontrast minimum: 10 
000:1 
Wymagane obligatoryjnie 
złącze HDMI 
Wymagana obligatoryjnie 
obsługa łączności 
bezprzewodowej 
Obsługa dodatkowych 
technologii wpływających 
na korekcję zniekształceń 
Fabryczny komplet 
producenta zawierający 
wszelkie niezbędne do 

Nazwa producenta: 
…………………………...................... 

Oznaczenie modelu/serii/itp: 
……………………………………………….. 
 

   1 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Technologia wyświetlania: …………………………………………………….. 

 
2. Rozdzielczość natywna: …………………………………………………………. 
 
3. Obsługiwane formaty obrazu: ……………………………………………….. 
 
4. Jasność: …………………………………………………………………………………. 
 
5. Kontrast: ……………………………………………………………………………….. 
 
6. Złącze HDMI: TAK/NIE* 
 
7. Obsługa łączności bezprzewodowej: TAK/NIE* 
 
8. Obsługa dodatkowych technologii wpływających na korekcję 

zniekształceń: TAK/NIE* 
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prawidłowego montażu 
oraz obsługi elementy i 
akcesoria 

9. Fabryczny komplet producenta zawierający wszelkie niezbędne 
do prawidłowego montażu oraz obsługi elementy i akcesoria: 
TAK/NIE* 

 
*niewłaściwe skreślić 
 

1.4 
 

Komputer 
przenośny typu 

notebook z 
ekranem w 

przedziale 15,6-
16” 

(matryca, 
typ wskaźnika, 

procesor, 
pamięć 

operacyjna, 
RAM, 

pamięć 
masowa, 

karta grafiki, 
karta 

dźwiękowa, 
karta sieciowa, 

LAN oraz 
WLAN, 

wbudowana 
kamera z 

mikrofonem, 
wbudowane 

głośniki, 
klawiatura, 

zasilacz, 
bateria, 

port 
zewnętrzny 

HDMI, 
system 

operacyjny, 

Komputer przenośny typu 
notebook z ekranem w 
przedziale 15,6”- 16”: 
 
Matryca:  
Typ ekranu: panoramiczny 
(16:9 lub 16:10), matryca 
w przedziale 15,6”-16” 
Rozdzielczość nie mniej niż 
HD: 1366 x 768 
Wymagana jest powłoka 
antyrefleksyjna/matryca 
matowa 
 
Typ wskaźnika: Touchpad 
zintegrowany z dwoma 
klawiszami. 
 
Procesor klasy x86 ze 
wsparciem 64 Bit. 
 
Pamięć operacyjna RAM 
minimum o pojemności 8 
GB. 
 
Wewnętrzna pamięć 
masowa: 
- dysk SSD ze złączem 
SATA lub M.2 o 
pojemności minimum 
120GB 
- dysk HDD ze złączem 
SATA o pojemności 

Nazwa producenta 
komputera: 
……………………………………………… 

Oznaczenie modelu/serii/itp. 
komputera: 
………………………………................. 
 

   1 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Typ ekranu: …………………………………………………………………………… 

 
2. Wielkość matrycy: ………………………………………………………………… 
 
3. Rozdzielczość: ………………………………………………………………………. 
 
4. Powłoka antyrefleksyjna/matryca matowa: TAK/NIE* 
 
5. Touchpad zintegrowany z dwoma klawiszami: TAK/NIE* 
 
6. Procesor klasy x86 ze wsparciem 64 Bit: TAK/NIE* 
 
7. Pamięć operacyjna RAM o pojemności: ……………………………….. 
 
8. Wewnętrzna pamięć masowa: 

…………………………………………………………………………………………….. 
 
9. Karta graficzna: zintegrowana/na złączu PCI-E x 16 lub lepszym* 

  
10. Wbudowana karta dźwiękowa: TAK/NIE* 
 
11. Wbudowane głośniki stereo: TAK/NIE* 
 
12. Wbudowany mikrofon: TAK/NIE* 
 
13. Zintegrowana wewnątrz obudowy z notebookiem karta sieci 

przewodowej: TAK/NIE* 
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data produkcji) minimum 500GB 
Dopuszcza się zamianę 
dysku HDD na SSD oraz 
zamontowanie jednego 
dysku SSD ze złączem 
SATA lub M.2 – wtedy 
pojemność całkowita nie 
może być mniejsza niż 
512GB 
Zamawiający nie 
dopuszcza rozwiązań 
opartych na technologii 
pamięci eMMC. 
 
Karta graficzna 
zintegrowana lub na 
złączu PCI-E x 16 (lub 
lepszym). 
 
Wbudowana karta 
dźwiękowa, wbudowane 
głośniki stereo, 
wbudowany mikrofon. 
 
Karta sieciowa LAN oraz 
WLAN: zintegrowana 
wewnątrz obudowy z 
notebookiem karta sieci 
przewodowej o prędkości 
1Gb/s lub lepszej oraz 
karta sieci 
bezprzewodowej o 
standardzie WiFi 802.11 
a/b/g/n/ac lub lepszym. 
 
Kamera z mikrofonem 
wbudowana w obudowę 
komputera przenośnego. 
 

 
14. Prędkość karty: ………………………………………………………………… 
 
15. Karta sieci bezprzewodowej o standardzie WiFi 802.11 

a/b/g/n/ac lub lepszym: TAK/NIE* 
 
16. Kamera z mikrofonem wbudowana w obudowę komputera 

przenośnego: TAK/NIE* 
 

17. Głośniki wbudowane w obudowę komputera przenośnego: 
TAK/NIE* 

 
18. Układ klawiatury: …………………………………………………………….. 
 
19. Zasilacz zalecany przez producenta notebooka: TAK/NIE* 
 
20. Bateria oryginalna, fabryczna: TAK/NIE*  
 
21. Rodzaj baterii: Li-Ion/Li-Pol/inna (wpisać jaka) …………………..* 
 
22. Port zewnętrzny HDMI: TAK/NIE* 
 
23. System operacyjny: Windows 10 Home OEM 64bit/ 

Windows 10 Professional PL OEM 64bit/inny (wpisać jaki)* 
.…………………………………………………………………………………………. 
 

24. Program spełnia kryteria równoważności wskazane w 
kolumnie po lewej stronie: TAK/NIE/NIE DOTYCZY* 
 

25. Klucz produktu na stałe zapisany w BIOS-ie komputera: 
TAK/NIE* 

 
26. Fabrycznie nowy system operacyjny, nieużywany oraz nie 

aktywowany nigdy wcześniej na innym komputerze: 
TAK/NIE* 

 
27. System operacyjny wraz z niezbędnymi sterownikami oraz 

oprogramowaniem dedykowanym do komputera fabrycznie 
zainstalowane przez producenta komputera: TAK/NIE* 
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Głośniki wbudowane w 
obudowę komputera 
przenośnego. 
 
Klawiatura w układzie US 
lub QWERTY. 
 
Zasilacz zalecany przez 
producenta notebooka. 
 
Bateria oryginalna, 
fabryczna Li-Ion lub Li-Pol. 
 
Port zewnętrzny HDMI 
System operacyjny 
Windows 10 Home OEM 
64bit lub Windows 10 
Professional PL OEM 64bit 
lub równoważny.  
 
Kryteria równoważności: 
UWAGA! System 
operacyjny jest 
równoważny, jeśli 
realizuje wszystkie funkcje 
przy pomocy tych samych 
klawiszy na klawiaturze 
oraz skrótów 
klawiszowych w trakcie 
jego obsługi oraz w 
przypadku Windows 10 
Professional PL OEM 
64bit, jeśli współpracuje z 
Active Directory. 
 
Wymagane jest by klucz 
produktu był na stałe 
zapisany w BIOS-ie 
komputera, zapewniając 

 
28. Dostarczony sprzęt wraz z oprogramowaniem jest fabrycznie 

nowy i pochodzi z oficjalnego kanału sprzedaży producenta na 
rynek polski: TAK/NIE* 

 
29. System jak i wszystkie inne programy wynikające ze 

specyfikacji są zainstalowane przez producenta sprzętu na 
pamięci masowej (HDD, SSD lub lepszej): TAK/NIE* 

 
30. Notebook PC zawiera komplet kabli i licencji: TAK/NIE. 
 
31. Data produkcji komputera przenośnego: ……………………………. 
 
*niewłaściwe skreślić 
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poprawną aktywację 
systemu operacyjnego po 
reinstalacji bez 
konieczności ręcznego 
wpisywania klucza 
produktu. 
Wymagany jest fabrycznie 
nowy system operacyjny, 
nieużywany oraz nie 
aktywowany nigdy 
wcześniej na innym 
komputerze. 
Wymagane jest by system 
operacyjny wraz z 
niezbędnymi 
sterownikami oraz 
oprogramowaniem 
dedykowanym do 
komputera były fabrycznie 
zainstalowane przez 
producenta komputera. 
Nie dopuszcza się update 
starszych wersji systemu 
operacyjnego do 
najnowszej wersji. 
Dostarczony sprzęt wraz z 
oprogramowaniem musi 
być fabrycznie nowy, musi 
pochodzić z oficjalnego 
kanału sprzedaży 
producenta na rynek 
polski. 
System jak i wszystkie inne 
programy wynikające ze 
specyfikacji powinny być 
zainstalowane przez 
producenta sprzętu na 
pamięci masowej (HDD, 
SSD lub lepszej). 
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Każdy notebook PC winien 
zawierać komplet: kabli, 
licencji. 
Okres gwarancji 
minimum 24 miesięcy 
 
Data produkcji: komputer 
przenośny ma być 
wyprodukowany nie 
wcześniej niż w 2020 r.  

1.5 Pakiet biurowy 

Pakiet biurowy MS Office 
2019 Professional Plus PL 
– licencja EDU lub 
równoważny, 
licencja/licencje na 1 
stanowisko, na którym 
może według producenta 
oprogramowania być 
zainstalowany pakiet 
biurowy. 
Pakiet biurowy powinien 
zawierać: edytor tekstów, 
arkusz kalkulacyjny, 
program do tworzenia 
prezentacji 
multimedialnych, zbiór 
narzędzi do tworzenia i 
zarządzania bazami 
danych, program do 
zarządzania pocztą 
elektroniczną, kontaktami 
oraz zawierający 
organizator. 
 
Kryteria równoważności: 
Pakiet biurowy jest 
równoważny pakietowi 
MS Office 2019 Pro PLUS 
PL, jeśli realizuje wszystkie 

Nazwa producenta: 
…………………………………………….. 
 

Oznaczenie modelu/serii/itp: 
……………………………………………….. 

   1 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Licencja wieczysta na 1 stanowisko, na którym może według 

producenta oprogramowania być zainstalowany pakiet 
biurowy: TAK/NIE* 
 

2. Pakiet biurowy zawiera edytor tekstów, arkusz kalkulacyjny, 
program do tworzenia prezentacji multimedialnych, zbiór 
narzędzi do tworzenia i zarządzania bazami danych, program do 
zarządzania pocztą elektroniczną, kontaktami oraz zawierający 
organizator: TAK/NIE* 

 
3. Polska wersja językowa: TAK/NIE* 
 
4. Dostarczone oprogramowanie jest fabrycznie nowe, 

nieużywane oraz nie aktywowane nigdy wcześniej na innych 
komputerach oraz pochodzi z oficjalnego i legalnego kanału 
dystrybucyjnego producenta oprogramowania: TAK/NIE* 

 
5. Program spełnia kryteria równoważności wskazane w kolumnie 

po lewej stronie: TAK/NIE/NIE DOTYCZY*  
 
*niewłaściwe skreślić 
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funkcje przy pomocy tych 
samych klawiszy na 
klawiaturze oraz skrótów 
klawiszowych w trakcie 
jego obsługi. Wydruk musi 
wyglądać identycznie bez 
konieczności dodatkowej 
jego edycji. Musi 
zapewniać bezbłędną 
współpracę (w tym 
konwersje tabel) z MS 
Word, MS Excel oraz 
dodatkowo funkcje: 
 Zintegrowane 

uwierzytelnianie 
użytkowników z 
usługą katalogową 
Active Directory lub 
funkcjonalnie 
równoważną – 
użytkownik raz 
zalogowany z 
poziomu systemu 
operacyjnego stacji 
roboczej jest 
automatycznie 
rozpoznawany w 
aplikacji we 
wszystkich jej 
modułach, funkcjach 
oraz systemach 
operacyjnych 
posiadanych przez 
Zamawiającego 
(Windows) bez 
potrzeby oddzielnego 
monitowania go o 
ponowne 
uwierzytelnienie się. 
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 Bezpieczeństwo i 
poufność danych: 

- Obsługa w ramach 
standardu formatu 
podpisu elektronicznego. 
Możliwe wielokrotne 
podpisywanie dokumentu 
przez różnych 
użytkowników. 
- Mechanizmy zarządzania 
prawami do "konsumpcji" 
treści dokumentów oraz 
poczty elektronicznej, w 
tym ograniczanie praw do 
czytania i edycji, 
drukowania i kopiowania 
treści oraz kontrolowanie 
terminu wygaśnięcia 
dokumentu, wraz z 
towarzyszącym w/w 
mechanizmom silnym 
szyfrowaniem treści 
dokumentu.  
- Możliwość blokowania 
treści dokumentu przed 
edycją przez osoby 
nieuprawnione wraz z 
udostępnianiem 
nazwanym użytkownikom 
do edycji wybranych 
fragmentów dokumentu. 
- W pełni zarządzane i 
zautomatyzowane 
mechanizmy dystrybucji i 
instalacji pakietu 
biurowego na stacje 
robocze użytkowników, 
wraz z mechanizmami 
samodiagnostyki i 
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samonaprawiania się 
aplikacji na stacjach 
roboczych. 
- W pełni zarządzane i 
zautomatyzowane 
mechanizmy dystrybucji 
poprawek 
bezpieczeństwa, 
uaktualnień, łatek do 
pakietu biurowego na 
stacje robocze 
użytkowników; 
Zamawiający wymaga 
zbiorowego i 
bezterminowego 
licencjonowania 
oprogramowania (typ 
licencjonowania 
wieczystego). 
Wymagana jest Polska 
wersja językowa. 
 
UWAGA! 
Dostarczone 
oprogramowanie musi być 
fabrycznie nowe, 
nieużywane oraz nie 
aktywowane nigdy 
wcześniej na innych 
komputerach oraz musi 
pochodzić z oficjalnego i 
legalnego kanału 
dystrybucyjnego 
producenta 
oprogramowania. 
Zamawiający zastrzega 
sobie na etapie odbioru 
lub w okresie 
gwarancyjnym prawo do 
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przeprowadzenia 
weryfikacji oryginalności 
dostarczonego 
oprogramowania u 
producenta 
oprogramowania. 
Zamawiający nie 
dopuszcza by zrównywać 
pojęcie „liczby stanowisk 
na których mogą według 
producenta 
oprogramowania być 
zainstalowane pakiety 
biurowe” z pojęciem 
„liczby możliwych 
aktywacji” (Zamawiający 
przyjmuje, że „liczba 
możliwych aktywacji” 
musi być minimum dwa 
razy większa niż „ilość 
stanowisk na których 
mogą według producenta 
oprogramowania być 
zainstalowane pakiety 
biurowe”). 

2 Stanowisko gastronomiczne ze zlewem, baterią umywalkową, kuchenką elektryczną – 6 zestawów 

Cena 
jednostkowa 

netto 
w PLN 

Podatek 
VAT 

Cena 
jednostkowa 

brutto  
w PLN 

Ilość 

Wartość 
całkowita 

netto  
w PLN 

Wartość 
całkowita 

brutto  
w PLN  

2.1 
Stanowisko 

gastronomiczne 
ze zlewem 

W skład 1 kompletu 
wchodzi: 
- Stół ze zlewem 
jednokomorowym z szafką 
z drzwiami suwanymi 
wykonany ze stali 
nierdzewnej 
- Wymiary stołu: 
szerokość: 120[cm]; 
głębokość: 60-70 [cm]; 

Nazwa producenta: 
……………………………………………… 

Oznaczenie modelu/serii/itp.  
z komorą zlewu umiejscowioną 
po prawej stronie: 
……………………………….................. 
 
Oznaczenie modelu/serii/itp. z 
komorą zlewu umiejscowioną 
po lewej stronie: 
……………………………………………….. 
 

   6 kpl.   
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wysokość: 85 [cm]; 
- Tyły i boki blatów 
wyposażone w „rant”, 
który zabezpiecza przed 
zsuwaniem się odpadów z 
części roboczej; 
- Regulowane nogi/stopki; 
- Konstrukcja/mebel: 
spawany 
- Zlew jednokomorowy 
wykonany ze stali 
nierdzewnej o wymiarach 
komory 40cm x 40cm x 
25cm (h) 
- Otwór pod baterię 
dopasowany do poniższej 
baterii 
- Komora zlewu 
umiejscowiona w trzech 
stanowiskach po prawej 
stronie a w trzech po 
lewej. 

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. W skład 1 kompletu wchodzi stół ze zlewem jednokomorowym 

z szafką z drzwiami suwanymi wykonany ze stali nierdzewnej: 
TAK/NIE* 
 

2. Wymiary stołu: 
 

a) szerokość: ………………………………………………………………………. 
 

b) głębokość: ……………………………………….................................. 
 

c) wysokość: ……………………………………………………………………….. 
 

3. Tyły i boki blatów wyposażone w „rant”, który zabezpiecza 
przed zsuwaniem się odpadów z części roboczej: TAK/NIE* 
 

4. Regulowane nogi/stopki: TAK/NIE* 
 
5. Konstrukcja spawana: TAK/NIE* 
 
6. Zlew jednokomorowy wykonany ze stali nierdzewnej: TAK/NIE* 
 
7. Wymiary komory zlewu: ……………………………………………………… 
 
8. Otwór pod baterię dopasowany do poniższej baterii: TAK/NIE* 
 
9. Komora zlewu umiejscowiona w trzech stanowiskach po prawej 

stronie, a w trzech po lewej: TAK/NIE* 
 
 
*niewłaściwe skreślić 
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2.2 
Bateria 

umywalkowa 

Bateria jednootworowa 
łokciowa mocowana do 
zlewu/nastolnie 
Bateria dopasowana do 
powyższego stołu 
Materiał wykonania: stal 
nierdzewna 
Kolor: inox 
Wysokość: min. 240 mm 

Nazwa producenta: 
……………………………………………… 
 

Oznaczenie modelu/serii/itp: 
……………………………………………….. 

   6 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Bateria jednootworowa łokciowa: TAK/NIE*  

 
2. Rodzaj mocowania: ……………………………………………………………….. 
 
3. Bateria dopasowana do stołu z pkt. 2.1: TAK/NIE* 
 
4. Materiał wykonania: ……………………………………………………………… 
 
5. Kolor: ……………………………………………………………………………………. 

 
 

6. Wysokość: …………………………………………………………………………….. 
 
*niewłaściwe skreślić 

2.3 Kuchenka 
elektryczna 

Kuchenka elektryczna: 
Rodzaj płyty grzewczej: 
indukcyjna 
Funkcja termoobiegu 
Liczba pól grzewczych: 4 
Programator elektroniczny 
z wyświetlaczem 
Klasa energetyczna: A**;  
Rodzaj piekarnika: 
elektryczny 
Pojemność piekarnika 
min. 65 l 
Liczba funkcji piekarnika: 
min. 11 (funkcje 
wymagane obligatoryjnie: 
szybki rozgrzew/szybkie 
podgrzewanie, 
rozmrażanie, 
supergrill/duży grill, górna 

Nazwa producenta: 
……………………………………………... 
 

Oznaczenie modelu/serii/itp: 
………………………………………………. 

   6 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Rodzaj kuchenki: ……………………………………………………………………. 

 
2. Rodzaj płyty grzewczej: …………………………………………………………. 
 
3. Funkcja termoobiegu: TAK/NIE* 
 
4. Liczba pól grzewczych: ………………………………………………………….. 
 
5. Programator elektroniczny z wyświetlaczem: TAK/NIE* 
 
6. Klasa energetyczna: ……………………………………………………………… 
 
7. Rodzaj piekarnika: ………………………………………………………………… 

 



 

15 
Projekt jest współfinansowany przez Unię Europejską w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego 

 
 

i dolna grzałka/grzejnik 
dolny i górny, 
opiekacz/grill 
Wymiary: 
- głębokość [cm]: 59-60 
- szerokość [cm]: 50 
- wysokość [cm]: 85 
Kolor frontu piekarnika: 
inox/stal nierdzewna 

 
8. Pojemność piekarnika: …………………………………………………………. 
 
9. Liczba funkcji piekarnika: ……………………………………………………… 
 
10. Funkcja szybki rozgrzew/szybkie podgrzewanie: TAK/NIE*  
 
11. Funkcja rozmrażanie: TAK/NIE* 
 
12. Funkcja supergrill/duży grill: TAK/NIE* 
 
13. Funkcja górna i dolna grzałka/grzejnik dolny i górny: 

TAK/NIE* 
 
14. Funkcja opiekacz/grill: TAK/NIE* 
 
15. Wymiary: 
 

a) głębokość: …………………………………………………………………….. 
 

b) szerokość: …………………………………………………………………….. 
 

c) wysokość: ……………………………………………………………………… 
 
16. Kolor frontu piekarnika: ……………………………………………………. 
 
*niewłaściwe skreślić 

3 Szafa chłodnicza pojedyncza – 2 szt. 

Cena 
jednostkowa 

netto 
w PLN 

Podatek 
VAT 

Cena 
jednostkowa 

brutto  
w PLN 

Ilość 

Wartość 
całkowita 

netto  
w PLN 

Wartość 
całkowita 

brutto  
w PLN  

 

Wykonana ze stali/blachy nierdzewnej 
Wymuszony obieg powietrza w komorach 
Elektroniczny wyświetlacz temperatur z 
możliwością regulacji 
Automatyczne odparowanie 
skroplin/odszraniane 
Min. 3 półki 
Wbudowany zamek na klucz 

Nazwa producenta: 
…………………………………………….. 
 

Oznaczenie modelu/serii/itp: 
………………………………………………. 

   2 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Materiał wykonania: ……………………………………………………………… 

 
2. Wymuszony obieg powietrza w komorach: TAK/NIE* 
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Temperatura pracy komory chłodniczej: do 
+8°C 
Moc [W]: min. 0,21 kW max 0,39 kW 
Pojemność [litry]: 650-700 
Wymiary: 
- szerokość 730-740 mm 
- głębokość 830-845 mm 
- wysokość 2010-2130 mm 

 
3. Elektroniczny wyświetlacz temperatur z możliwością regulacji: 

TAK/NIE* 
 
4. Automatyczne odparowanie skroplin/odszraniane: TAK/NIE* 
 
5. Ilość półek: …………………………………………………………………………… 
 
6. Wbudowany zamek na klucz: TAK/NIE* 
 
7. Temperatura pracy komory chłodniczej: ……………………………… 
 
8. Moc: ……………………………………………………………………………………. 
 
9. Pojemność: ………………………………………………………………………….. 
 
10. Wymiary: 
 

a) szerokość: ……………………………………………………………………… 
 

b) głębokość: …………………………………………………………………….. 
 

c) wysokość: ……………………………………………………………………… 
 
*niewłaściwe skreślić 

4 Zmywarka do naczyń – 1 szt. 

Cena 
jednostkowa 

netto 
w PLN 

Podatek 
VAT 

Cena 
jednostkowa 

brutto  
w PLN 

Ilość 

Wartość 
całkowita 

netto  
w PLN 

Wartość 
całkowita 

brutto  
w PLN  

 

Wysokość H: 820-860 mm 
Głębokość D: 600-605 mm 
Szerokość W: 550-600 mm 
Napięcie: 230V 
Moc – P: min. 2,5 kW max. 6,6 kW 
Wyposażona w dozownik płynu 
myjącego/detergentu, płynu 
nabłyszczającego, pompę spustową 
Wymiary/rozmiar kosza: 500x500 mm 
Wykonanie ze stali nierdzewnej 

Nazwa producenta: 
………………………………................ 
 

Oznaczenie modelu/serii/itp: 
……………………………………………….. 

   1 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Wysokość: ……………………………………………………………………………. 
 
2. Głębokość: …………………………………………………………………………… 
 
3. Szerokość: ……………………………………………………………………………. 
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Sterowanie: elektroniczne/cyfrowe 
W zestawie: min. 1 kosz na talerze, min. 1 
pojemnik na sztućce 
Stopki umożliwiające ustawienie na podłodze 
Co najmniej 3 cykle pracy 
Moc pompy myjącej od 0,3 kW do 0,58 kW 
Dwie pary ramion myjąco- płuczących. 

 
4. Napięcie: ……………………………………………………………………………… 
 
5. Moc: ……………………………………………………………………………………. 
 
6. Dozownik płynu myjącego/detergentu: TAK/NIE* 
 
7. Dozownik płynu nabłyszczającego: TAK/NIE* 
 
8. Pompa spustowa: TAK/NIE* 
 
9. Wymiary kosza: ……………………………………………………………………. 
 
10. Materiał wykonania: ……………………………………………………………. 
 
11. Rodzaj sterowania: ………………………………………………………………. 
 
12. Ilość koszy na talerze: ………………………………………………………….. 
 
13. Ilość pojemników na sztućce: ………………………………………………. 
 
14. Stopki umożliwiające ustawienie na podłodze: TAK/NIE* 
 
15. Ilość cykli pracy: ……………………………………………………………………. 
 
16. Moc pompy myjącej: ……………………………………………………………. 
 
17. Ilość ramion płucząco-myjących: ………………………………………….. 
 
*niewłaściwe skreślić 
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5 Piec konwekcyjno-parowy na podstawie – 1 szt. 

Cena 
jednostkowa 

netto 
w PLN 

Podatek 
VAT 

Cena 
jednostkowa 

brutto  
w PLN 

Ilość 

Wartość 
całkowita 

netto  
w PLN 

Wartość 
całkowita 

brutto  
w PLN  

5.1 
Piec 

konwekcyjno-
parowy 

Waga - M: 85-105 kg 
Wysokość z podstawą - H: 
[mm] 1500-1700 
Głębokość z podstawą - D: 
[mm] 770-870 
Szerokość z podstawą - W: 
[mm] 750 
Napięcie - U: 400 V 
Moc elektryczna: od 9,9 
kW do 12,6 kW 
Sterowanie elektroniczne 
Maksymalna temperatura 
co najmniej 260°C 
Wytwarzanie pary przez 
natrysk 
(doprowadzenie wody do 
pieca z przyłącza 
zlokalizowanego w 
ścianie) 
Ilość wentylatorów 2 szt. 
Pojemność 7 pojemników 
GN 
Zmiękczacz wody 
automatyczny  solankowy 
System automatycznego 
mycia 
Komplet pojemników 
7xGN1/1 – 65, 7xGN 1/1 – 
65 perforowany 

Nazwa producenta: 
…………………………………………….. 
 

Oznaczenie modelu/serii/itp: 
………………………………………………. 

   1 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Waga: …………………………………………………………………………………… 

 
2. Wysokość z podstawą: ………………………………………………………….. 
 
3. Głębokość z podstawą: …………………………………………………………. 
 
4. Szerokość z podstawą: ………………………………………………………….. 
 
5. Napięcie: ………………………………………………………………………………. 
 
6. Moc: …………………………………………………………………………………….. 
 
7. Rodzaj sterowania:……………………………………………………………….. 
 
8. Maksymalna temperatura: …………………………………………………… 

 
9. Sposób wytwarzania pary/nawilżania: …………………………………. 
 
10. Ilość wentylatorów: ……………………………………………………………… 
 
11. Pojemność pieca wyrażona w pojemnikach GN1/1: ……………… 
 
12. Zmiękczacz wody automatyczny solankowy: TAK/NIE* 
 
13. System automatycznego mycia: TAK/NIE* 
 
14. Komplet pojemników 7xGN1/1 – 65: TAK/NIE* 
 
15. Komplet pojemników perforowanych 7xGN 1/1 – 65 : 

TAK/NIE* 
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*niewłaściwe skreślić 
 

5.2 
Podstawa do 

pieca 

Podstawa do pieca 
wykonana ze stali 
nierdzewnej dopasowana 
do wymiarów pieca 

Nazwa producenta: 
……………………………………………… 
 

Oznaczenie modelu/serii/itp: 
………………………………………………. 

   1 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Materiał wykonania: ……………………………………………………………. 

 
2. Podstawa dopasowana do pieca konwekcyjno-parowego z pt. 

5.1: TAK/NIE* 
 
*niewłaściwe skreślić 

6 Urządzenie do gotowania w niskich temperaturach sous-vide – 1 szt. 

Cena 
jednostkowa 

netto 
w PLN 

Podatek 
VAT 

Cena 
jednostkowa 

brutto  
w PLN 

Ilość 

Wartość 
całkowita 

netto  
w PLN 

Wartość 
całkowita 

brutto  
w PLN  

 

Pojemność komory 26 l 
Obudowa i pokrywa wykonane z stali 
Wymiary zewnętrzne: 
- szerokość: [mm] 530-570 
- głębokość: [mm] 230-370 
- wysokość: [mm] 310-330 
Regulacja temperatury min. co 0,1 °C 
Regulacja temperatury do min +85C 
Moc od 1 kW do 2,4 kW 
Napięcie: 230 V 
Urządzenie wyposażone w zawór 
spustowy/kranik spustowy 

Nazwa producenta: 
……………………………………………… 
 

Oznaczenie modelu/serii/itp: 
……………………………………………….. 

   1 szt.   

 
PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Pojemność komory: ……………………………………………………………… 

 
2. Materiał wykonania obudowy i pokrywy: 

……………………………………………………………………………………………… 
 

3. Wymiary zewnętrzne: 
 

a) szerokość: …………………………………………………………………………. 
 

b) głębokość: ………………………………………………………………………… 
 

c) wysokość: …………………………………………………………………………. 
 
4. Dokładność regulacji temperatury: ……………………………………… 
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5. Zakres regulacji temperatury: ……………………………………………... 
 
6. Moc: ……………………………………………………………………………………. 
 
7. Napięcie: …………………………………………………………………………….. 
 
8. Urządzenie wyposażone w zawór spustowy/kranik spustowy: 

TAK/NIE* 
 
*niewłaściwe skreślić 

7 Pakowarka próżniowa – 1 szt. 

Cena 
jednostkowa 

netto 
w PLN 

Podatek 
VAT 

Cena 
jednostkowa 

brutto  
w PLN 

Ilość 

Wartość 
całkowita 

netto  
w PLN 

Wartość 
całkowita 

brutto  
w PLN  

 

Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej 
Wydajność pompy: od 4m3/h do 10m3/h 
Długość listy zgrzewającej: min. 280 mm 
Wymiary zewnętrzne: 
- szerokość: 330-480 mm 
- długość/głębokość: 370-450 mm 
- wysokość: (h) [mm] 295-435 mm 
Moc: od 0,3 kW do 0,37 kW 
Waga co najmniej 25 kg 

Nazwa producenta: 
…………………………………............... 
 

Oznaczenie modelu/serii/itp: 
……………………………………………….. 

   1 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Materiał wykonania konstrukcji: …………………………………………… 

 
2. Wydajność pompy: ………………………………………………………………. 
 
3. Długość listy zgrzewającej: …………………………………………………… 
 
4. Wymiary zewnętrzne: 

 
a) szerokość: …………………………………………………………………………. 

 
b) długość/głębokość: …………………………………………………………… 

 
c) wysokość: …………………………………………………………………………. 

 
5. Moc: ……………………………………………………………………………………. 

 
6. Waga: ………………………………………………………………………………….. 
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8 Schładzarka szokowa – 1 szt. 

Cena 
jednostkowa 

netto 
w PLN 

Podatek 
VAT 

Cena 
jednostkowa 

brutto  
w PLN 

Ilość 

Wartość 
całkowita 

netto  
w PLN 

Wartość 
całkowita 

brutto  
w PLN  

 

Pojemność komory: min. 3 x GN 1/1 
Schładzanie szokowe od +70°C do +3°C w 
czasie 90 minut 
Zamrażanie szokowe +70°C do -18°C w czasie 
240 minut 
Wymiary urządzenia: 
- szerokość: 750 [mm] 
- głębokość: 740 [mm] 
- wysokość: 720-760 [mm] 
Moc (W): 1,15 kW-1,3 kW 
Napięcie (V): 230 
Warstwa izolacyjna z wypienionego 
poliuretanu 
Obudowa zewnętrzna oraz komora 
wewnętrzna wykonane w całości z stali 
nierdzewnej 
Elektroniczny lub cyfrowy panel sterowania 
System schładzania/zamrażania wymuszony 
wentylatorem 
Regulowane nóżki ze stali nierdzewnej lub 
innego tworzywa 

Nazwa producenta: 
……………………………………………… 
 

Oznaczenie modelu/serii/itp: 
……………………………………………….. 

   1 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Pojemność komory wyrażona w ilości pojemników GN 1/1: ……... 

 
2. Czas schładzania szokowego z temp. +70°C do +3°C: ……………….. 
 
3. Czas zamrażania szokowego z temp. +70°C do -18°C: ………………. 
 
4. Wymiary urządzenia: 
 

a) szerokość: ………………………………………………………………………….. 
 
b) głębokość: …………………………………………………………………………. 

 
c) wysokość: ………………………………………………………………………….. 

 
5. Moc: ………………………………………………………………………………………… 

 
6. Napięcie: ………………………………………………………………………………….. 
 
7. Materiał wykonania warstwy izolacyjnej: 

………………………………………………………………………………………………….. 
 
8. Materiał wykonania obudowy zewnętrznej i komory 

wewnętrznej: …………………………………………………………………………… 
 
9. Elektroniczny lub cyfrowy panel sterowania: TAK/NIE* 
 
10. System schładzania/zamrażania wymuszony wentylatorem: 

TAK/NIE* 
 
11. Regulowane nóżki: TAK/NIE* 
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*niewłaściwe skreślić 

9 Robot kuchenny z kompletem tarcz i noży – 1 szt. 

Cena 
jednostkowa 

netto 
w PLN 

Podatek 
VAT 

Cena 
jednostkowa 

brutto  
w PLN 

Ilość 

Wartość 
całkowita 

netto  
w PLN 

Wartość 
całkowita 

brutto  
w PLN  

 

Moc: od 0,65 kW do 1 kW 
Zasilanie: 230 V 
Wydajność co najmniej 70 porcji dziennie 
W skład przystawek wchodzi: 
- tarcza plastry 2 mm 
- tarcza wiórki 1,5 mm 
- tarcza – słupki 2x6mm 
- tarcza ziemniaki 

Nazwa producenta: 
…………………………………............... 

Oznaczenie modelu 
robota/serii/itp: 
………………………………………………... 
 
Oznaczenie modeli/serii/itp: 
tarcz/noży: 
………………………………………………… 
 

   1 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Moc: ………………………………………………………………………………………… 

 
2. Zasilanie: …………………………………………………………………………………. 
 
3. Wydajność wyrażona w ilości przygotowanych porcji na dzień: 

………………………………………………………………………………………………… 
 
4. Dołączone przystawki/tarcze/noże: 
 

a) tarcza plastry 2 mm: TAK/NIE* 
 

b) tarcza wiórki 1,5 mm: TAK/NIE* 
 

c) tarcza – słupki 2x6mm: TAK/NIE* 
 

d) tarcza ziemniaki: TAK/NIE* 
 
*niewłaściwe skreślić 
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10 Basen z regałem i baterią umywalkową - 1 zestaw 

Cena 
jednostkowa 

netto 
w PLN 

Podatek 
VAT 

Cena 
jednostkowa 

brutto  
w PLN 

Ilość 

Wartość 
całkowita 

netto  
w PLN 

Wartość 
całkowita 

brutto  
w PLN  

10.1 Stół z basenem 

Wysokość - H: 850 mm 
Głębokość - D: 600 mm 
Szerokość - W: 1000 mm 
Materiał wykonania: stal 
nierdzewna AISI 304 
Konstrukcja stołu: 
spawana 
Wysokość/głębokość 
komory wynosi 400 mm 
Basen jednokomorowy 
Rant tylny o wysokości 40 
mm 
Regulowana wysokość 
nóżek 
Otwór pod baterię 
dopasowany do poniższej 
baterii 

Nazwa producenta: 
………………………………………………. 
 

Oznaczenie modelu/serii/itp: 
………………………………………………… 

   1 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Wysokość: ……………………………………………………………………………….. 

 
2. Głębokość: ………………………………………………………………………………. 
 
3. Szerokość: ……………………………………………………………………………….. 
 
4. Materiał wykonania: ……………………………………………………………….. 
 
5. Rodzaj konstrukcji: ………………………………………………………………….. 
 
6. Wysokość/głębokość komory: …………………………………………………. 
 
7. Jednokomorowy basen: TAK/NIE* 
 
8. Rant tylny: TAK, wysokość rantu …………………………./NIE* 
 
9. Regulowana wysokość nóżek: TAK/NIE* 
 
10. Otwór pod baterię dopasowany do baterii z pkt. 10.2: 

TAK/NIE* 
 
*niewłaściwe skreślić 

10.2 
Bateria 

umywalkowa 

Bateria zlewozmywakowa 
stojąca jednootworowa ze 
spryskiwaczem i wylewką 
łokciową 
Materiał 
korpusu/kolumny: stal 
nierdzewna 
Kolor: inox 

Nazwa producenta: 
………………………………………………. 
 

Oznaczenie modelu/serii/itp: 
………………………………………………… 

   1 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Bateria zlewozmywakowa stojąca jednootworowa ze 

spryskiwaczem i wylewką lokciową: TAK/NIE* 
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Bateria dopasowana do 
powyższego stołu 

 
2. Materiał wykonania korpusu/kolumny: ……………………………………. 
 
3. Kolor: ……………………………………………………………………………………….. 
 
4. Bateria dopasowana do stołu z pkt. 10.1: TAK/NIE* 
 
*niewłaściwe skreślić 

10.3 Regał 

Wysokość - H: 1800 mm 
Głębokość - D: 600 mm 
Szerokość - W: 600 mm 
Materiał wykonania: stal 
nierdzewna AISI 441/AISI 
304 
Konstrukcja: spawana 
4 półki gretingowe 

Nazwa producenta: 
……………………………………………… 
 

Oznaczenie modelu/serii/itp: 
…………………………………................ 

   1 szt.   

PARAMETRY OFEROWANE: 
 
1. Wysokość: ………………………………………………………………………………… 

 
2. Głębokość: ……………………………………………………………………………….. 
 
3. Szerokość: ………………………………………………………………………………… 
 
4. Materiał wykonania: ………………………………………………………………… 
 
5. Rodzaj konstrukcji: …………………………………………………………………… 
 
6. Ilość półek: ………………………………………………………………………………. 
 
7. Rodzaj półek: …………………………………………………………………………… 
 

SUMA 
  

**Lub odpowiadające jej oznaczenie klasy efektywności energetycznej, zgodne z Rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/1369 z 4 lipca 2017r. ustanawiającym ramy etykietowania 
energetycznego i uchylającym dyrektywę 2010/30/UE. 
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1. Oferujemy wykonanie w/w zadania za cenę (kwoty należy przenieść z powyższej tabeli z wiersza „SUMA”): 

 Cena ofertowa netto .......................................................................zł  

 Cena ofertowa brutto ....................................................................zł 

 Cena obejmuje wszystkie koszty związane z prawidłową realizacją zamówienia. 

 

2. Warunki płatności: zgodne z projektem umowy będącym załącznikiem nr 6 do SWZ. 

 

3. Oświadczenia w zakresie pozacenowych kryteriów oceny ofert:  

3.1  Okres gwarancji: 

 wydłużenie o 6 miesięcy  

 wydłużenie o 12 miesięcy 

 

3.2  Czas dostawy: 

 do 35 dni  

 do 45 dni 

4. Oświadczam, że zapoznałem się z treścią specyfikacją warunków zamówienia, w tym ze wzorem umowy w sprawie zamówienia publicznego i na ich 
podstawie uzyskałem wszelkie informacje niezbędne do przygotowania niniejszej oferty. Do specyfikacji warunków zamówienia nie wnoszę uwag.  

 

 

 



 

26 
Projekt jest współfinansowany przez Unię Europejską w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego 

 
 

5. Informuję, iż (właściwe zakreślić):  

 wybór oferty nie będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego; 

 wybór oferty będzie prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego w odniesieniu do następujących towarów i usług 
 (w zależności od przedmiotu zamówienia): …………………………………………………..……………………………………….. 

 Wartość towaru / usług (w zależności od przedmiotu zamówienia) powodująca obowiązek podatkowy u Zamawiającego to ……………………….. zł  netto**. 

 **dotyczy wykonawców, których oferty będą generować obowiązek doliczania wartości podatku VAT  do  wartości netto oferty, tj. w przypadku: 

 • wewnątrzwspólnotowego nabycia towarów, 

 • mechanizmu odwróconego obciążenia, o którym mowa w art. 17 ust. 1 pkt 7 ustawy o podatku od towarów i usług, 

 • importu usług lub importu towarów, z którymi wiąże się obowiązek doliczenia przez Zamawiającego przy porównywaniu cen ofertowych  
 podatku VAT. 

 

6. Rodzaj wykonawcy:  
 
  mikro przedsiębiorstwo 

  małe przedsiębiorstwo 

  średnie przedsiębiorstwo 
  jednoosobowa działalność gospodarcza 
  osoba fizyczna nieprowadząca działalności gospodarczej 
  inny rodzaj 
 

7. Informuję, iż skorzystam z możliwości przesłania ustrukturyzowanej faktury za pośrednictwem Platformy Elektronicznego Fakturowania (PEF): 

 TAK 
 NIE  
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8. Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO¹ wobec osób fizycznych, od których dane osobowe 
bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.***** 

 

***** W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania 
obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO powyższy zapis nie będzie miał zastosowania) 

 

¹  rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku  
 przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie  
o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1).  

9. Oświadczam, że niżej wymienione części niniejszego zamówienia powierzę podwykonawcom: 

 

 

NIE DOTYCZY/ DOTYCZY* 

 

O ile dotyczy – opis części zamówienia, której wykonanie Wykonawca zamierza powierzyć podwykonawcom, oraz 
podanie nazw ewentualnych podwykonawców, jeżeli są już znani 

 

 

 *niepotrzebne skreślić 

10.      Załącznikami do niniejszej oferty są: (wymienić) 

a. ......................................................................... 

b. .........................................................................                                                                                                                                                                               

                          (podpis) 

        Dokument musi być złożony pod rygorem nieważności w formie  
        elektronicznej opatrzony  kwalifikowalnym podpisem elektronicznym  

        lub w postaci elektronicznej opatrzony podpisem zaufanym lub osobistym 
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